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DISCIPLINA: Análise Instrumental de Alimentos 

Vigência: a partir de 2023/1 Período letivo: 4º semestre 

Carga horária total: 60h Código: SUP.1210 

CH Extensão: NSA CH Pesquisa: NSA 

CH Prática: 9h % EaD: NSA 

Ementa: Introdução a análise instrumental de alimentos e estudo de 
amostragem, avaliação de resultados e preparo de curva padrão. 
Caracterização dos métodos separativos e aprofundamento dos diferentes 
métodos cromatográficos utilizado para alimentos. Estudo de métodos de 
análises que utilizam princípios eletroscópicos e eletroanalíticos para 
identificação e/ou quantificação da composição dos alimentos. 

Conteúdos 

UNIDADE I – Introdução a análise instrumental 
1.1. Importância da analise instrumental 
1.2. Amostragem e preparo de alimentos 
1.3. Avaliação dos resultados analíticos 
1.4. Preparo de curva padrão 
 
UNIDADE II – Métodos Cromatográficos 
2.1. Introdução métodos separativos 
2.2. Cromatografia planar 
2.2.1 Cromatografia de papel 
2.2.2 Cromatografia de camada delgada 
2.3. Cromatografia de coluna 
2.3.1 Cromatografia líquida 
2.3.2 Cromatografia gasosa 
2.3 Aplicabilidade para alimentos 
 
UNIDADE III – Métodos Eletroscópicos 
3.1. Princípios básicos  
3.2. Espectrometria 
3.3. Espectroscopia 
3.4. Refratometria 
 
UNIDADE IV - Métodos Eletroanalíticos 
4.1. Princípios básicos 
4.2. Potenciometria  
4.3. Voltametria, eletrogravimetria e eletroforese 
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