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DISCIPLINA: Fisiologia P6s-Colheita de Frutas e Hortalicas

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 4° semestre
Carga horéria total: 30h Cédigo: SUP.1230

CH Extensdo: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: NSA % EaD: NSA

Ementa: Definicdo e classificagdo de frutas e hortalicas. Estudo da atividade
respiratéria e de fitorménios. Caracterizacdo dos fatores pré-colheita e colheita
de frutas e hortalicas. Avaliagdo e identificacdo das perdas pds-colheita.
Identificacdo dos tipos de armazenamento de frutas e hortalicas.
Caracterizacdo dos estresses e desordens fisioldgicas. Avaliacao dos atributos
de qualidade pos-colheita.

Conteudos

UNIDADE | — Aspectos Fisiolégicos do Desenvolvimento de Frutas e Hortalicas
1.1 Definicdo e classificacao de frutas

1.2 Definicéo e classificacao de hortalicas

1.3 Ciclo vital dos frutos

1.4 Atividade respiratria

1.5 Fitormoénios

1.6 Valor Nutricional

UNIDADE Il — Perdas P6s-Colheita

2.1 Magnitude das perdas

2.2 Avaliacéo das perdas

2.3 Locais de perdas

2.4 Meios para reducéo e controle de perdas

UNIDADE IIl — Fatores Pré-Colheita e Colheita

3.1 Interacéo entre fatores pré-colheita e qualidade do produto
3.2 Praticas culturais

3.3 Fatores ambientais

3.4 Fatores da colheita e do manuseio

UNIDADE IV — Armazenamento.

4.1 Objetivos e duracédo do armazenamento
4.2 Armazenamento refrigerado

4.3 Controle e modificacao da atmosfera

UNIDADE V - Estresses e Desordens Fisiolégicas

5.1 Sensibilidade dos tecidos

5.2 Sintomas

5.3 Fatores nutricionais

5.4 Temperatura, umidade, composicao de gases na atmosfera
5.5 Danos mecanicos, patdgenos, radiacao, produtos quimicos
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UNIDADE VI — Qualidade P4s-Colheita

6.1 Atributos de qualidade

6.2 Valor nutricional e funcional

6.3 Seguranca no uso de frutas e hortalicas

6.4 Fatores que interferem na qualidade e avaliacdo da qualidade
6.5 Padronizacéao e classificacédo
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