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1.2 Legislagao

1.3 Processo de elaboracéo

1.4 Embalagem e conservagao

UNIDADE Il — Bebidas N&o Alcodlicas e Nao Gaseificadas: Agua de Coco,
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2.4 Embalagem e conservacgéo
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UNIDADE IV — Bebidas Alcodlicas Fermentadas: Vinho e Cerveja
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4.3 Processo de elaboracao

4.3.1 Fermentacao alcodlica e produgéo de alcool
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UNIDADE V — Bebidas Alcodlicas Fermento-Destiladas: Cachaca e Uisque
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