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DISCIPLINA: Tecnologia de Embalagens

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 6° semestre
Carga horéria total: 60h Cédigo: SUP.2939

CH Extensé&o: NSA CH Pesquisa: NSA

CH Prética: NSA % EaD: NSA

Ementa: Estudo das definicbes, fungbes, requisitos e caracteristicas de
embalagens de alimentos. Descricdo e caracterizagdo dos tipos, da
composicao, das propriedades, dos processos de fabricacédo e da aplicagcéo de
embalagens metdlicas, de vidro, plasticas, celulésicas e laminadas, além do
estudo da interacdo com alimento e importancia do controle de qualidade e
legislacdo destas. Aprofundamento na legislacdo pertinente a rotulagem.

Conteudos

UNIDADE | — Introducéo a Tecnologia de Embalagens

1.1 Definicbes de embalagens

1.2 Funcgdes e requisitos das embalagens

1.3 Classificacao e materiais para embalagens de alimentos

UNIDADE Il — Embalagens Metalicas
2.1 Tipos de embalagens

2.2 Processos de fabricacéo

2.3 Tipos de revestimentos

2.4 Interacéo alimento-embalagem
2.5 Controle de qualidade/ Legislacao

UNIDADE Il — Embalagens de Vidro

3.1 Origem, composicao e propriedades do vidro
3.2 Producéao do vidro e formacéao de recipientes
3.3 Tipos de embalagens

3.4 Interagdo alimento-embalagem

3.5 Controle de qualidade/ Legislacdo

UNIDADE IV — Embalagens Celuldsicas
4.1 Tipos de materiais

4.2 Tipos de embalagens

4.3 Processos de fabricacao

4.4 Interacao alimento-embalagem

4.5 Controle de qualidade/ Legislacao

UNIDADE V — Embalagens a Base de Polimeros

5.1 Matérias-primas, producao e classificacdo dos polimeros
5.2 Propriedades dos polimeros

5.3 Tipos de embalagens plasticas e filmes flexiveis

5.4 Embalagens Laminadas

5.5 Os plasticos e 0 meio ambiente

5.6 Interagéo alimento-embalagem
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5.7 Controle de qualidade/ Legislacdo

UNIDADE VI — Rotulagem

6.1 Informac&o Nutricional Obrigatoria

6.2 Informacé&o Nutricional Complementar

6.3 Normas de rotulagem e especificacdes

6.4 Elaboracao do rotulo de um produto alimenticio
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