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Ementa: Introducdo a temética de alimentos funcionais, nutracéuticos,
prebiodticos e probidticos e substancias bioativas. Estudo de aspectos relativos
a legislacdo brasileira e mundial e aprofundamento a respeito dos principais
compostos bioativos de origem animal e vegetal. Aplicacdo de métodos
analiticos fisicos, quimicos e biologicos.
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