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Ementa: Analise do mercado de racdes. Estudo sobre a classificacdo dos
animais conforme seus habitos alimentares, considerando as particularidades
dos ruminantes e ndo ruminantes. Compreenséo das fun¢des basicas do sis-
tema digestorio, suas particularidades e digestibilidade. Detalhamento dos
conceitos basicos de nutricdo animal. Compreensao de ingredientes e a elabo-
ragéo das ragdes. Estudo sobre o uso de aditivos nas ragdes. Compreensao
dos tipos e etapas do processamento industrial das racdes, da importancia da
granulometria e condi¢cdes sanitarias de comercializacdo. Detalhamento as
analises usadas para avaliacdo da composicdo bromatologica das racdes.

Conteudos

UNIDADE | — Introducé&o a tecnologia de ra¢des animais
1.1 Mercado de ragOes animal

UNIDADE Il — Classificacdo dos animais com base nos seus hébitos alimenta-
res

2.1 Funcbes béasicas do sistema digestorio: motilidade, secrecao, digestdo e
absorcéao

2.2 Particularidades do sistema digestorio de ruminantes e ndo ruminantes

2.3 Digestibilidade

UNIDADE Il — Principais conceitos aplicados a nutricdo animal

3.1 Nutrigcdo x Alimentacao

3.2 Alimento - nutrientes

3.3 Alimento volumoso e alimento concentrado; de origem animal ou vegetal
3.4 Premix x Nucleo

3.5 Ragéo, racao balanceada, racdo de mantenca, racao de producao

3.6 Suplementos e aditivos

UNIDADE IV - Principais ingredientes utilizados na fabricacdo das racdes
4.1 Defini¢ao de ingrediente
4.2 Principais ingredientes

UNIDADE V — Aditivos utilizados na alimentacdo animal
5.1 Principais aditivos utilizados na alimentacdo animal
5.2 Aditivos autorizados e proibidos conforme a legislacdo vigente

UNIDADE VI — Processamento industrial de racéo
6.1 Etapas do processamento
6.2 Importancia da granulometria
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6.3 Aspectos legais e sanitarios para comercializacéo

UNIDADE VIl — Andlises para avaliacdo do valor nutricional das racdes
7.1 Determinagdo da composi¢do bromatoldgica das racdes
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