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DISCIPLINA: Introducdo a Tecnologia de Alimentos

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 1° semestre
Carga horaria total: 33,33 h Caodigo:

CH Extens&o: 0 h CH Pesquisa: O h

CH Prética: O h % EaD: 0 %

Ementa: Defini¢cdes, classificacdo, funcdes, importancia e disponibilidade dos
alimentos. Estudo dos conceitos, importancia e evolugdo da Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos. Verificacdo e avaliacdo do papel do tecndlogo em
alimentos no mercado de trabalho e na sociedade. Introdug&o aos principios e
processos tecnolégicos envolvidos no processamento e conservacgao de
alimentos de origem animal e vegetal. Estudo das altera¢cdes em alimentos.

Conteudos

UNIDADE | — Introducéo a ciéncia e tecnologia de alimentos
1.1 Definicéo
1.2 Classificacéo
1.3 Importancia
1.4 Tipos de induastrias de alimentos

UNIDADE Il — O papel do tecn6logo em alimentos
2.1 Atributos do tecnélogo em alimentos: habilitacdo, atitudes e
comportamentos profissionais
2.2 Campo de atuacédo do profissional e mercado de trabalho

UNIDADE Il — Historia e cultura da alimentacéo
3.1 Evolucao historica da alimentagéo
3.2 Histodria e alimentacao na cultura dos povos indigenas
3.3 Histdria e alimentacdo na cultura africana e afro-brasileira

UNIDADE IV — Composi¢éo quimica dos alimentos
4.1 Agua
4.2 Carboidratos
4.3 Lipideos
4.4 Proteinas
4.5 Minerais

UNIDADE V - Operag0es utilizadas na tecnologia de alimentos
5.1 Operacgdes tecnoldgicas no processamentos de alimentos
5.2 Alteracdes nos alimentos

5.2.1 Biologicas, Enziméaticas, Quimicas, Fisicas e Seres
Superiores
5.3 Meétodos de Conservacéao
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5.3.1 Calor e Frio
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