Servi¢o Publico Federal
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro-Reitoria de Ensino

DISCIPLINA: Operacdes Unitarias

Vigéncia: a partir de 2023/1

Periodo letivo: 3° semestre

Carga horéaria total: 33,33 h

Cadigo:

CH Extensao: 0,0 h

CH Pesquisa: 0,0 h

CH Pratica: 0,0 h

% EaD: 0,0 %

extracao.

Ementa: Introdugdo as operagbes unitarias na industria de alimentos.
Apresentacdo das propriedades de liquidos, sélidos e gases. Compreensao
sobre transferéncia de massa e transferéncia de calor. Estudo das operacdes de
preparacdo de matérias-primas e reducdo de tamanho. Apresentacdo das
operagcbes de separacdo e concentracdo. Verificacdo das operagbes de

Conteudos

UNIDADE | — Introducéo as operacdes unitarias

1.1 Definicédo
1.2 Classificacao

1.3 Tipos de operacbes unitarias envolvidas no processamento de

alimentos

UNIDADE Il — Propriedades de liquidos, sélidos e gases

2.1 Densidade e peso especifico
2.2 Viscosidade

UNIDADE Il — Transferéncia de massa e transferéncia de calor

3.1 Balanco de massa
3.2 Conducéo

3.3 Convecgao

UNIDADE IV — Operacdes de preparagdo de matérias-primas

4.1 Limpeza
4.2 Selecao
4.3 Classificagcao

4.4 Descascamento
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UNIDADE V — Operacdes de reducdo de tamanho
5.1 Reducédo de tamanho de alimentos solidos

5.2 Reducao de tamanho em alimentos liquidos

UNIDADE VI — Operacdes de separagcao e concentracao
6.1 Filtracao
6.2 Centrifugacao
6.3 Evaporacéo
6.4 Peneiramento

6.5 Secagem

UNIDADE VIl — Operacgdes de extracao
7.1 Prensagem

7.2 Destilacao
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