Servi¢o Publico Federal
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro-Reitoria de Ensino

DISCIPLINA: Tecnologia de Bebidas

Vigéncia: a partir de 2023/1 Periodo letivo: 6° semestre
Carga horéria total: 66,66 h Cédigo:

CH Extensao: - CH Pesquisa: -

CH Pratica: 13,33 h % EaD: -

Ementa: Introdugdo a Tecnologia de Bebidas. Tecnologia de elaboracdo de
bebidas fermentadas. Tecnologia de elaboracdo de bebidas fermento -
destiladas. Tecnologia de elaboracdo de bebidas néo alcodlicas, refrescantes e
estimulantes. Produc¢ao de vinagre. Estudo da legislagéo de bebidas.

Conteudos

UNIDADE | — Introducéo a Tecnologia de Bebidas
1.1 Mercado das bebidas

1.2 Conceito de bebidas

1.3 Classificacéo das bebidas

1.4 Matérias-primas para elaboracao de bebidas
1.5 Fermentacéo e destilacéo

UNIDADE Il - Elaboragéo de bebidas fermentadas
2.1 Cerveja
2.2 Vinho

UNIDADE Il - Elaboragéo de bebidas fermento-destiladas
3.1 Aguardente de cana

3.2 Uisque

3.3 Vodca

3.4 Conhaque

3.5 Rum

3.6 Licores

UNIDADE |V - Bebidas nao alcodlicas, refrescantes e estimulantes
4.1 Agua mineral

4.2 Suco de frutas

4.3 Refrigerantes

4.4 Café e Cha

UNIDADE V - Producao de vinagre
5.1 Fermentacao acética.

5.2 Tecnologia de processamento.
5.3 Tipos de vinagres.

5.4 Composicao quimica dos vinagres
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UNIDADE VI- Estudo da legislacéo de bebidas.

6.1 Normas referentes ao vinho e derivados da uva

6.2 Normas relativas as demais bebidas.
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