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DISCIPLINA: Biotecnologia aplicada a alimentos 

Vigência: a partir de 2023/1 Período letivo: 6° semestre  

Carga horária total: 33,33 h Código: 

CH Extensão: 0,0 h CH Pesquisa: 0,0 h 

CH Prática: 0,0 h % EaD: 0,0 % 

Ementa: Introdução à biotecnologia. Estudo de processos biotecnológicos. 
Apresentação da tecnologia de alimentos fermentados. Estudo das principais 
técnicas de biologia molecular e aplicação biotecnológica em alimentos. 
Caracterização de organismos geneticamente modificados. Reflexão sobre 
alimentos transgênicos.  

Conteúdos 

UNIDADE I - Introdução à Biotecnologia  
1.1 Histórico  
1.2 Importância e uso da biotecnologia na área de alimentos  
1.3 Micro-organismos e produtos relevantes  
 

UNIDADE II - Processos Fermentativos Industriais  
2.1 Etapas upstream e downstream  
2.2 Agentes fermentativos e meios de cultura  
2.3 Cinética de consumo de nutrientes e formação de produtos  
2.4 Biorreatores 
2.5 Fermentação submersa e semi-sólida  
 

UNIDADE III - Biologia Molecular  
3.1 Estrutura do DNA e do RNA  
3.2 Duplicação e transcrição do DNA  
3.3 Síntese proteica  
3.4 Técnicas de biologia molecular  

3.4.1  Endonucleases de restrição 
3.4.2 Reação em cadeia da polimerase (PCR) 
3.4.3 Eletroforose 
3.4.5 Clonagem e DNA recombiante 
3.4.6 CRISPR-Cas9 Tecnologia do DNA recombinante  

 
UNIDADE IV - Organismos Geneticamente Modificados  

4.1 Métodos de transformação genética  
4.2 Plantas e animais transgênicos  
4.3 Produção de alimentos transgênicos (agricultura e pecuária)  
4.4 Mecanismos de biossegurança dos transgênicos  
4.5 Aspectos gerais da legislação nacional sobre uso de transgênicos   
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