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DISCIPLINA: Microbiologia |

Vigéncia: a partir de 2026/1 Periodo letivo: 2° semestre

Carga horaria total: 30h Cdbdigo: TEC.1959

Ementa: Estudo dos fundamentos de microbiologia, orientacées sobre 0s principais
procedimentos de seguranca e controle de qualidade em laboratérios de analises
microbiologicas, definicbes sobre os diferentes grupos de microorganismos,
exigéncias fisicas e quimicas de crescimento microbiano, diferencia¢éo dos tipos de
microscopia e técnicas de visualizacdo de microrganismos, estudo das técnicas de
controle e de cultivo de microorganismos, conhecimento dos critérios de
nomenclatura de microrganismos.

Conteudos

UNIDADE | — Introdug&o a microbiologia
1.1 Definicéo e objetivos da microbiologia
1.2 Posigéo dos microrganismos no mundo vivo
1.2.1 Reino Protista
1.2.2 Reinos de Whittaker
1.3 Célula eucarittica e procariética

UNIDADE Il — Seguranca em laboratério de microbiologia
2.1 Biosseguranca e risco bioldgico
2.2 Regras de seguranca
2.3 Manutengéao

UNIDADE Il — Microrganismos
3.1 Bactérias
3.2 Fungos
3.3 Algas
3.4 Virus

UNIDADE |V — Caracterizacao e classificacdo de microrganismos
4.1 Taxonomia
4.2 Nomenclatura dos seres vivos

UNIDADE V — Microscopia
5.1 Fundamentos da microscopia 6tica
5.2 Partes do microscépio
5.3 Utilizacéo e cuidados com o microscopio
5.4 Fundamentos da microscopia eletrénica

UNIDADE VI — Técnicas de visualizagdo de microrganismos
6.1 Exame a fresco
6.2 Coloragéo simples
6.3 Coloracéo diferencial
6.4 Coloracéo para esporos

UNIDADE VII — Controle de microrganismos
7.1 Controle pelos agentes fisicos
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7.1.1 Utilizag&o da autoclave
7.1.2 Utilizacéo da estufa
7.2 Controle pelos agentes quimicos

UNIDADE VIII — Coleta de amostras em microbiologia
8.1 Coleta de amostras solidas
8.2 Coleta de amostras pastosas e liquidas
8.3 Coleta de superficies com swab
8.4 Transporte e armazenamento de amostras
8.5 Controle de estoque de laboratério para analise microbioldgica

UNIDADE IX — Cultivo de microorganismos
9.1 Crescimento Bacteriano
9.2 Condigbes quimicas de crescimento - Exigéncias Nutritivas e classificacéo
de microrganismos
9.2.1 Acidez e Alcalinidade
9.2.2 Fontes de nitrogénio
9.2.3 Fontes de carbono
9.2.4 Outras fontes nutricionais
9.3 Meios de Cultura: defini¢cdes e classificagdo
9.4 Condicgdes fisicas de crescimento e classificagao de microrganismos
9.4.1 Umidade relativa
9.4.2 Atmosfera
9.4.3 Temperatura
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