
 
Serviço Público Federal 

Instituto Federal de Educação, Ciência e Tecnologia Sul-rio-grandense 
Pró-Reitoria de Ensino 

 
 

DISCIPLINA: Microbiologia II 

VIGÊNCIA: a partir de 2026/1 PERÍODO LETIVO: 3º semestre 

CARGA HORÁRIA TOTAL: 60h CÓDIGO: TEC.5026 
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legislação e controle de qualidade. 

Conteúdos 

UNIDADE I – Introdução a análise microbiológica 
1.1 Noções de segurança microbiológica 
1.2 Definições de biossegurança 
1.3 Risco biológico e suas classificações 
1.4 BPLM (Boas Práticas de Laboratório de Microbiologia) 
1.5 Técnicas de esterilização 

 
UNIDADE II - Amostragem em microbiologia 

2.1 Técnicas de coleta, transporte e armazenamento 
2.2 Amostragem de superfícies 
2.3 Amostragem do ar 
2.4 Preparo e diluição de amostras 
2.5 Descarte de amostras 

 
UNIDADE III - Contagem de microrganismos 

3.1 Métodos diretos 
3.2 Métodos indiretos 

 
UNIDADE IV - Determinação de microrganismos  

4.1 Indicadores higiênicos 
4.2 Indicadores sanitários 
4.3 Práticas de microscopia e coloração de microrganismos 

 
UNIDADE V – Tópicos em legislação  
 5.1 Legislação sobre água e efluentes 
 5.2 Legislação sobre alimentos  
 5.3 Legislação sobre fármacos 
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