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DISCIPLINA: Bioguimica

Vigéncia: a partir de 2026/1 Periodo letivo: 4° Semestre

Carga horéria total: 60h Codigo: TEC.5029

Ementa: Fundamentacéo tedrica e pratica dos componentes minoritarios e majoritarios
nos alimentos e suas reacdes de interesse alimentar. Conhecimento e aplicacdo das
principais andlises utilizadas em alimentos de origem animal e vegetal observando a
higiene, seguranca e legislacdo pertinente.

Conteudos

UNIDADE | — Introducéo a bioquimica
1.1 Biogquimica e importancia.
1.2 Formas de associacao e dissociacado de uma molécula.
1.3 Propriedades da agua biologicamente importantes.
1.4 Atracdes hidrofébicas.

UNIDADE Il — Bioquimica dos alimentos e sua composi¢ao
2.1 Introducéo
2.2 Amino4cidos
2.3 Proteinas.
2.3.1 Metabolismo de proteinas
2.4 Enzimas
2.5 Carboidratos.
2.5.1 Metabolismo de carboidratos
2.5.2 Escurecimento ndo-enzimatico
2.6 Lipideos.
2.6.1 Metabolismo de lipideos
2.6.2 Saponificagcdo
2.6.3 Hidrogenagéo
2.6.4 Rancificacao
2.6.5 Vitaminas e sais minerais
2.7 Composi¢éo quimica dos alimentos.

UNIDADE Il — Reac¢bes quimicas de importancia alimentar
3.1 Hidrolise.
3.2 Desidratracao e degradacao.
3.3 Escurecimento enzimético e ndo-enzimatico.
3.4 Saponificagéo.
3.5 Hidrogenacao.
3.6 Rancificagéo.

UNIDADE IV — Metabolismo celular
4.1 Introducéo
4.2 Digestao dos alimentos
4.3 Composicao da célula
4.4 Localizac&o do metabolismo
4.5 Metabolismo celular

UNIDADE V - Técnicas analiticas utilizadas em bioquimica de alimentos
5.1 Introducédo
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5.2 Seguranca em laboratério de alimentos

5.3 Métodos analiticos: convencionais e instrumentais
5.4 Marcha da analise

5.5 Andlises de composicao centesimal dos alimentos
5.6 Amostragem e preparo da amostra

5.7 Legislacao especifica

5.8 Praticas de analises bioguimicas em alimentos
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