
 
Serviço Público Federal 

Instituto Federal de Educação, Ciência e Tecnologia Sul-rio-grandense 
Pró-Reitoria de Ensino 

 
 

DISCIPLINA: Análise e processamento de Alimentos 

Vigência: a partir de 2026/1 Período letivo: 5º semestre 

Carga horária total: 45h Código:  

Ementa: Aplicação de análises no controle de qualidade e de processamento dos 
alimentos. Estudo dos fundamentos de processamento de alimentos de origem vegetal 
e animal, das causas de alterações dos alimentos e dos principais métodos de 
conservação. 

Conteúdos  

UNIDADE I – Fundamentos de Higiene agroindustrial 

1.1 Limpeza e sanitização na agroindústria 
1.2 Programas de controle de qualidade e de infestações 
1.3 Legislação pertinente 

 
UNIDADE II – Introdução ao processamento de alimentos 

2.1 Introdução a agroindústria, agronegócio e mercosul 
2.2 Causas de alterações nos alimentos 
2.3 Princípios de conservação dos alimentos 
2.4 Doenças de Origem Alimentar 

 
UNIDADE III – Tópicos em processamento de produtos de origem animal 

3.1 Processamento tecnológico 
3.2 Análises e Controle de Qualidade 
3.3 Tópicos em legislação 

 
UNIDADE IV – Tópicos em em processamento de produtos de origem vegetal 

4.1 Processamento tecnológico 
4.2 Análises e Controle de Qualidade 
4.3 Tópicos em legislação 
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