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Ementa: Compreensdo dos tratamentos poés-colheita de frutas e hortalicas.
Processamento de frutas e hortalicas. Descricdo do processamento de bebidas
alcoolicas fermentadas e bebidas alcoodlicas destiladas. Estudo dos processos
operacionais de moagem e beneficiamento de cereais. Processamento de
produtos de panificacdo e massas alimenticias. Compreensdo dos processos
de extracao e refino de Oleos e gorduras.

Conteudos

UNIDADE | — Conservacgéao pos-colheita de frutas e hortalicas
1.1 Refrigeracéo
1.2 Atmosfera modificada
1.3 Atmosfera controlada

UNIDADE Il — Processos tecnolégicos de frutas e hortalicas
2.1 Doces e geleias
2.2 Vegetais em conserva
2.3 Vegetais minimamente processados
2.4 Frutas desidratadas e cristalizadas
2.5 Sucos, polpas e néctares de frutas

UNIDADE IIl — Tecnologia de bebidas alcodlicas
3.1 Fermentadas
3.1.1 Vinho
3.1.2 Cerveja
3.2 Destiladas
3.2.1 Aguardente de cana

UNIDADE IV — Beneficiamento de cereais
4.1 Trigo
4.2 Arroz
4.3 Milho

UNIDADE V - Processos tecnologicos de panificacdo e massas alimenticias
5.1 Pées, bolos e biscoitos
5.2 Massas alimenticias

UNIDADE VI — Obtencao de 6leos e gorduras
6.1 Processo de extracao
6.2 Processo de refino
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