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DISCIPLINA: Tecnologia de Graos

Vigéncia: a partir de 2010/2 Periodo Letivo: 2° Ano

Carga horaria Total: 75h Caédigo: NEAD.2117

Ementa: Esta disciplina promove estudos especificos de tipos de graos cultivados
no Brasil e de técnicas de producdo, colheita e armazenamento. Desenvolve
estudos tanto dos produtos como dos subprodutos. Aborda as tecnologias de
processamento e sobre os residuos do processamento, bem como as alteragdes
fisico-quimicas, microbiologicas e de pragas. Revisa a legislagdo especifica.

CONTEUDOS
UNIDADE I - Tipos de Graos:
1.1 Principais graos cultivados no Brasil;
1.2 Propriedades dos gréos.
UNIDADE Il - Pré-Industrializacdo dos Graos e Industrializacdo de Graos:
2.1 Pré-industrializagao dos gréos:
2.1.1 Colheita dos graos;
2.1.2 Pré-limpeza;
2.1.3 Secagem de gréaos;
2.1.4 Expurgo;
2.1.5 Unidades e Sistemas de Armazenamento.
2.2 Industrializacao de graos:
2.2.1 Arroz;
2.2.2 Aveia;
2.2.3 Feijao e outros graos proteicos;
2.2.4 Milho;
2.2.5 Soja e outros graos oleaginosos.

UNIDADE Ill - Produtos, subprodutos e residuos derivados do processamento de
graos:

3.1 Tecnologia de moagem e farinhas;

3.2 Tecnologia de extracéo e refino de 6leo;

3.3 Isolamento proteico;

3.4 Biocombustiveis.
UNIDADE IV - Alteragdes fisico-quimicas, microbioldgicas e de pragas:

4.1. Principais alteragoes;

4.2 Avaliacao da qualidade ;

4.3 Amostragem;

4.4 Analise de impureza e matéria estranha;

4.5. Analise de renda e rendimento;

4.6 Classificagdo quanto aos defeitos dos graos;

4.7 Determinacao de umidade.
UNIDADE V - Legislagdo Brasileira de tipificagcdo e classificagdo de gréos e
derivados:

5.1 Portarias e Instrugdes Normativas do Ministério da Agricultura;




Servigo Publico Federal
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro-Reitoria de Ensino

5.2 Parametros de tipificagdo de graos.

RELAGCAO DA DISCIPLINA COM AS DEMAIS DISCIPLINAS DO CURSO:

Esta disciplina promove estudos especificos de Tecnologias de
Processamento de Graos. Complementa os estudos desenvolvidos nas disciplinas
anteriores, tais como: Introdugdo a Agroindustria, Higiene Agroindustrial, Saude e
Seguranga no Trabalho, Conservagdo de Alimentos, Microbiologia e Bromatologia.
Contribui com subsidios para os estudos nas disciplinas de Gestdo Agroindustrial e
de Tratamento de Residuos e Efluentes.
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