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Ementa: Técnicas e práticas para o desenvolvimento do trabalho cooperativo ou 
associativo. Práticas para o desenvolvimento da agroindústria familiar. Análise 
econômica de empreendimentos. 

 
Conteúdos 
 
UNIDADE I - Associativismo e Cooperativismo 

1.1 Criação de associação 
1.2 Criação de cooperativas 

 
UNIDADE II - Agricultura Familiar e Agricultura Camponesa 

2.1 Caracterização da agricultura familiar 
2.2 Agricultura Camponesa 
 

UNIDADE III - Agroindústria Familiar 
3.1 Processamento de produtos de origem vegetal 
3.2 Processamento de produtos de origem animal 
3.3 legislação 
3.4 Questões ambientais 
3.5 Questões tributarias 
3.6 instalações, materiais e equipamentos 

 
UNIDADE IV - Formas de Comercialização e Acessos a Mercado 

4.1 Identificação de mercados 
4.2 Formas tradicionais de comercialização 
4.3 Certificações, diferenciações e comercialização 
4.3 Formas alternativas de comercialização 

 
UNIDADE V - Viabilidade Econômica do Empreendimento 

5.1 Estudo de mercado 
5.2 Custo de produção 
5.3 Custo de comercialização 
5.4 Viabilidade economica 
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