Servi¢o Publico Federal
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense
Pro-Reitoria de Ensino

DISCIPLINA: Cooperacédo Agricola

Vigéncia: a partir de 2013/2 Periodo letivo: etapa Unica

Carga horéria total: 152h Cdédigo: BG.PRN.5

Ementa: Técnicas e praticas para o desenvolvimento do trabalho cooperativo ou
associativo. Préticas para o desenvolvimento da agroindustria familiar. Analise
econdmica de empreendimentos.

Conteudos

UNIDADE I - Associativismo e Cooperativismo
1.1 Criagéo de associagao
1.2 Criacao de cooperativas

UNIDADE Il - Agricultura Familiar e Agricultura Camponesa
2.1 Caracterizagao da agricultura familiar
2.2 Agricultura Camponesa

UNIDADE Il - Agroindustria Familiar
3.1 Processamento de produtos de origem vegetal
3.2 Processamento de produtos de origem animal
3.3 legislagéo
3.4 Questdes ambientais
3.5 Questdes tributarias
3.6 instalacdes, materiais e equipamentos

UNIDADE IV - Formas de Comercializacdo e Acessos a Mercado
4.1 Identificacdo de mercados
4.2 Formas tradicionais de comercializacéo
4.3 Certificacoes, diferenciacdes e comercializacao
4.3 Formas alternativas de comercializacéo

UNIDADE V - Viabilidade Econémica do Empreendimento
5.1 Estudo de mercado
5.2 Custo de producao
5.3 Custo de comercializagao
5.4 Viabilidade economica
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