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Ementa: Caracterizacéo e identificacdo das principais reacfes dos compostos
organicos utilizados na fabricagao, no controle de qualidade e conservacéo dos
alimentos na agroindustria.

Conteudos

UNIDADE | — Compostos Organicos
1.1 Caracteristicas gerais dos compostos de carbono e cadeias
carbodnicas
1.2 Identificacdo, nomenclatura e determinacdo de formulas
molecular e estrutural plana de hidrocarbonetos, alcoois, fendis,
éteres, aldeidos, cetonas, acidos carboxilicos, ésteres, aminas,
amidas e haletos organicos
1.3 Aplicabilidade de compostos organicos em alimentos:
Acidulantes, umectantes e antiumectantes, espessantes e
estabilizantes, antioxidantes, conservantes, edulcorantes, corantes e
aromatizantes
1.4 Estudo comparativo das propriedades dos compostos organicos:
ponto de fusdo, ponto de ebulicdo, solubilidade, densidade, carater
acido e bésico
1.5 Principais reacbes organicas aplicadas na fabricacéo,
conservagao e controle de qualidade de alimentos
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