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DISCIPLINA: Tecnologia de Oleos e Gorduras

Vigéncia: a partir de 2015/1 Periodo letivo: 3° semestre

Carga horaria total: 30 h Codigo: BG.93

Ementa: Introducédo da tecnologia de 6leos e gorduras. Estudo das principais
alteracdes de Oleos e gorduras. Compreensao dos processos de extracao de
Oleos e gorduras. Compreensdo do processo de refino. Compressdo do
processamento de produtos derivados de Oleos e gorduras. Estudo das
andlises de qualidade de Oleos e gorduras.

Conteudos

UNIDADE | — Introdugo da Tecnologia de Oleos e Gorduras
1.1 Definicdo de 6leos e gorduras
1.2 Papel na alimentagéo
1.3 Classificacao
1.4 Funcoes
1.5 Fontes de lipideos

UNIDADE Il - Alteracdes em Oleos e Gorduras
2.1 Hidrdlise quimica e enzimética
2.2 Oxidacéo e fotoxidacao

UNIDADE Ill - Extracéo de Oleos e Gorduras
3.1 Extracgéo a frio
3.2 Extracdo a quente

UNIDADE IV - Processo de Refino de Oleos e Gorduras
4.1 Refino
4.2 Degomagem
4.3 Neutralizacao
4.4 Branqueamento
4.5 Desodorizacao

UNIDADE V - Tecnologia de Oleos e Gorduras
5.1 Gorduras hidrogenadas
5.2 Producgao de margarina
5.3 Producéo de maionese

UNIDADE VI - Andlises de Qualidade de Oleos e Gorduras
6.1 indice de refracéo
6.2 indice de iodo
6.3 indice de saponificacdo
6.4 indice de peroxidos
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