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DISCIPLINA: Tecnologia de Bebidas

Vigéncia: a partir de 2015/1 Periodo letivo: 3° semestre

Carga horéria total: 30 h Cddigo: BG.DE. 153

Ementa: Conceito e classificacdo das bebidas. Rotulagem de bebidas.
Tecnologia de producdo de bebidas. Processamento de bebidas né&o
alcoolicas. Processamento de bebidas alcodlicas fermentadas. Processamento
de bebidas alcodlicas destiladas.

Conteudos

UNIDADE | — Introdugéo a Tecnologia de Bebidas
1.1 Conceito e classificacéo
1.2 Rotulagem de bebidas

UNIDADE Il — Tecnologia de Bebidas Nao-Alcodlicas
2.1 Agua mineral
2.2 Refrigerante
2.3 Suco de frutas e néctares

UNIDADE Il — Tecnologia de Bebidas Alcodlicas
3.1 Bebidas alcoodlicas fermentadas
3.2 Bebidas alcodlicas destiladas
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