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DISCIPLINA: Projetos e Instalações Agroindustriais 
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Ementa: Introdução à agroindústria. Aspectos econômicos e sociais das 
agroindústrias. Tipos de indústria de alimentos industrializados. Noções de 
planejamento e elaboração de projetos. Legislação relacionada ao 
planejamento, projeto e implantação de agroindústrias. Padrões higiênico-
sanitários para alimentos de origem animal e vegetal. Órgãos fiscalizadores: 
RIISPOA, SIF e CISPOA. Análise financeira de projetos. Engenharia do projeto. 
Estudo do arranjo físico. Tamanho do projeto. Análise e localização. Seleção 
dos materiais e equipamentos para o processo. Estimativa do investimento. 
Estimativas do custo. Análise econômica. Materiais de construção. Aspectos 
construtivos. Conclusões e decisões. Noções de instalações hidráulicas, 
sanitárias e elétricas. Noções de desenho Industrial. Ergonometria – projeto e 
produção na indústria de alimentos. Refrigeração. Efeitos térmicos. Geradores 
de vapor. Tipos, constituição, equipamentos auxiliares e operação. Sistemas de 
refrigeração e ar condicionado. Uso do vapor em processos industriais. 

 
Conteúdos 
 
UNIDADE I – Introdução à Agroindústria 

1.1 Aspectos econômicos 
1.2 Aspectos sociais 
1.3 Tipos de agroindústrias 

 
UNIDADE II – Planejamento e Elaboração de Projetos 
 
UNIDADE III – Legislação Referente à Implantação de Agroindústrias 
 
UNIDADE IV – Principais Órgãos Fiscalizadores 
 
UNIDADE V – Análise Financeira 
 
UNIDADE VI – Engenharia de Projeto 

6.1 Arranjo físico 
6.2 Materiais e equipamentos 
6.3 Análise econômica 
6.4 Instalações hidráulicas, sanitárias e elétricas 

 
UNIDADE VII – Ergonometria 
 
UNIDADE VIII – Noções de Refrigeração 

8.1 Equipamentos 
8.2 Efeito térmico 

 
UNIDADE IX – Vapor em Processos Industriais 
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