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DISCIPLINA: Processos Bioquímicos 
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Carga horária total: 60h Código: EQ.0904 

Ementa: Estudo dos fundamentos de processamento de alimentos relacionando-
os com os principais fenômenos bioquímicos e alterações nutricionais. 
Fundamentação das tecnologias de processamento de alimentos. Demonstração 
de práticas de controle de qualidade e processamento. 

Conteúdos 

UNIDADE I – Tópicos em Segurança Alimentar 
1.1 Fundamentos de higiene, limpeza e sanitização 
1.2 Controle de infestações 
1.3 Boas práticas de fabricação (BPF) 
1.4 Sistema APPCC 

 
UNIDADE II – Introdução à Tecnologia de Alimentos 

 2.1 Introdução  
 2.2 Principais grupos de alimentos 
 2.3 Propriedades funcionais de alimentos 
 2.4 Causas de alterações nos alimentos 
 2.5 Princípios de conservação em processos agroindustriais 

        
UNIDADE III – Tópicos em Tecnologia de Alimentos 

 3.1 Tecnologia de Produtos de origem animal 
 3.2 Tecnologia de Produtos de origem vegetal 
 3.3 Processos biotecnológicos 
 3.4 Práticas de processamento e controle de qualidade 
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