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Ementa: Estudo dos fundamentos de processamento de alimentos relacionando-
0s com o0s principais fendmenos bioquimicos e alteragBes nutricionais.
Fundamentacédo das tecnologias de processamento de alimentos. Demonstracéo
de préticas de controle de qualidade e processamento.

Conteudos

UNIDADE | — Tépicos em Seguranca Alimentar
1.1 Fundamentos de higiene, limpeza e sanitizacao
1.2 Controle de infestacdes
1.3 Boas préticas de fabricacdo (BPF)
1.4 Sistema APPCC

UNIDADE Il — Introdug&o a Tecnologia de Alimentos
2.1 Introducéo
2.2 Principais grupos de alimentos
2.3 Propriedades funcionais de alimentos
2.4 Causas de alteracdes nos alimentos
2.5 Principios de conservagdo em processos agroindustriais

UNIDADE Ill — Tépicos em Tecnologia de Alimentos
3.1 Tecnologia de Produtos de origem animal
3.2 Tecnologia de Produtos de origem vegetal
3.3 Processos biotecnoldgicos
3.4 Praticas de processamento e controle de qualidade
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