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DISCIPLINA: Tecnologia de Graos e Sementes

Vigéncia: a partir de 2016/1 Periodo letivo: 4° semestre

Carga horaria total: 75h Cdodigo: CAVG_Diren.136

Ementa: Definicdes. Caracteristicas quimicas e tecnoldgicas dos graos e
sementes. Andlises, para controle de qualidade, realizadas em graos.
Operacdes de pré-armazenamento, armazenamento e secagem de gréos e
sementes. Unidades e sistemas de armazenagem de grdos e sementes.
Medidas especiais de manejo e conservagcdao de grdos. Pragas e
microrganismos de graos armazenados. Beneficiamento de graos. Calculo dos
rendimentos e custos industriais. Aproveitamento de subprodutos e residuos.

Conteudos

UNIDADE | — Introducéo a Tecnologia de Grédos e Sementes
1.1 Graos
1.2 Sementes

UNIDADE Il — Caracteristicas Quimicas e Tecnoldgicas dos Graos e Sementes
2.1 Composicdo quimica de gréos e sementes
2.2 Propriedades tecnologicas dos grdos e sementes (angulo de
talude, porosidade, higroscopicidade, respiracdo e condutividade
térmica)

UNIDADE Il — Andlises de Controle de Qualidade Realizadas em Graos e
Sementes
3.1 Composic¢éo quimica
3.2 Renda e rendimento
3.3 Peso hectolitro
3.4 Defeitos em graos
3.5 Germinacéao

UNIDADE IV - Operacdes de Pré-armazenamento, Armazenamento e
Conservacao dos Graos e Sementes
4.1 Pré-limpeza de graos
4.2 Secagem
4.3 Diferentes tipos de armazenamento
4.4 Manutencéo da qualidade em armazenamento

UNIDADE V — Unidades e Sistemas de Armazenamento
5.1 Sistema convencional por sacaria
5.2 Sistema a granel
5.3 Sistemas integrados

UNIDADE VI — Medidas Especiais de Manejo e Conservacéo de Graos
6.1 Aeracao
6.2 Transilagem
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6.3 Intrasilagem
6.4 Termometria

UNIDADE VII — Pragas e Microoganismos de Graos e Sementes Armazenados
7.1 Aeracgao
7.2 Transilagem
7.3 Intrasilagem

UNIDADE VIII — Beneficiamento de Graos
8.1 Beneficiamento de arroz
8.2 Beneficiamento de trigo
8.3 Beneficiamento de soja
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