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DISCIPLINA: Microbiologia Il

Vigéncia: a partir de 2016/1 Periodo letivo: 2° semestre
Carga horéria total: 54h Cddigo: QUI.089
Ementa: A disciplina de Microbiologia Il desenvolve habilidades em

amostragem e andlises microbiolégicas de produtos, abordando conteudos
referentes as técnicas assépticas de semeadura de microrganismos, contagem
de  microorganismos, colimetria, isolamento e identificacdo de
microorganismos, descarte de residuos, legislacao e controle de qualidade.

Conteudos

UNIDADE | — Introducé&o a Analise Microbiologica
1.1 Noc¢des de seguranca microbiologica
1.2 DefinicGes de biosseguranca
1.3 Risco bioldgico e suas classificacdes

UNIDADE Il - Amostragem em Microbiologia
2.1 Técnicas de coleta, transporte e armazenamento
2.2 Amostragem por “swab” e esponja
2.3 Amostragem por lavagem superficial
2.4 Preparo e diluicdo de amostras
2.5 Descarte de amostras

UNIDADE IlI - Contagem de Microorganismos

3.1 Métodos diretos

3.1.1 Contagem em placas
3.1.1.1 Critérios de contagem de microrganismos

3.1.2 Contagem em camara de Neubauer

3.2 Métodos indiretos
3.2.1 Contagem pelo NMP
3.1.2 Prova da redutase

UNIDADE IV - Colimetria
4.1 Microorganismos indicadores de qualidade sanitaria
4.2 Contagem de coliformes totais e termotolerantes pelo NMP
4.3 Contagem de coliformes totais e termotolerantes em placas
4.4 Contagem de coliformes pela técnica da membrana filtrante
4.5 Isolamento e identificacdo da Escherichia coli
4.6 Coliformes totais e termotolerantes em &gua - teste de
presenca/auséncia (p/a)

UNIDADE V - Determinag&o de Microorganismos
5.1 Contagem de mesdfilos
5.2 Contagem em placas de Staphylococcus aureus
5.3 Isolamento e identificacdo de Salmonella sp
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5.4 Determinagéo de clostridios sulfito redutores
5.5 Contagem de enterococos

5.6 Contagem de bactérias lacticas

5.7 Contagem de psicrofilos

UNIDADE VI — Topicos em Legislacéo
6.1 ANVISA - RDC n° 12, de 02 de janeiro de 2001
6.2 Portaria n © 451, de 19 de setembro de 1997
6.3 MS - Portaria n® 2.914, de 12 de dezembro de 2011
6.4 CONAMA - Resolucédo n° 274 de 29 de novembro de 2000
6.5 ANVISA - RDC n° 306, de 7 de dezembro de 2004
6.6 ANVISA - RDC n° 481, de 23 de setembro de 1999
6.7 Emissao de resultados - certificado oficial de andlise (coa)

UNIDADE VII - Controle de Qualidade em Microbiologia
7.1 BPLM (Boas Praticas de Laboratorio de Microbiologia)
7.2 Programas de qualidade — ISO 17025
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