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MINISTERIO D

A EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA SUL-RIO-GRANDENSE
PRO-REITORIA DE EXTENSAO

PROCESSO DE SELECAO INTERNA SIMPLIFICADA DE BOLSISTAS DO PROGRAMA
NACIONAL DE ACESSO AO ENSINO TECNICO E AO EMPREGO (PRONATEC)

CAMPUS PELOTAS VISCONDE DA GRACA / EDITAL N° 28 DE 02 SETEMBRO DE 2015

O INSTITUTO FEDERAL SUL-RIO-GRANDENSE (IFSUL) campus Pelotas Visconde
da Graca torna publica a abertura de inscricbes para o processo seletivo simplificado de
bolsista, para a FUNCAO TEMPORARIA DE PROFESSOR para atuar nos Cursos do
Programa Nacional de Acesso ao Ensino Técnico e Emprego (PRONATEC), atendendo a
necessidade de interesse publico conforme segue:

1. DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

1.1 O processo seletivo sera regido por este Edital.

1.2 Ao efetivar a inscri¢do, o candidato declara estar ciente do conteddo deste Edital e acata na
integra as suas disposicoes.

1.3 A participacdo no Programa do presente Edital ndo implicara em reducgdo das atividades
normalmente desempenhadas pelo candidato na sua Instituicdo de origem.

1.4 O cancelamento do Curso implicara automaticamente no cancelamento deste Edital.

1.5 A contratacdo dos candidatos selecionados obedecera a lista de classificacdo apresentada
como resultado final deste edital e serdo contratados conforme a demanda do campus Pelotas
Visconde da Graca, podendo ser realizada a qualquer tempo, durante a execu¢cao dos cursos,
com antecedéncia minima de 02 (dois) dias Uteis. A recusa ou auséncia de manifestacdo por
parte do candidato implicara na contratacdo imediata do préximo classificado, sendo o
candidato anterior realocado para o final da lista.

1.6 Caso o candidato selecionado ndo atenda as suas atribuicbes ao longo do Curso o
Coordenador Adjunto do PRONATEC do campus podera rescindir o Termo de Compromisso e
realizar novo processo de selecao.

1.7 Duvidas e informacdes poderdo serdo encaminhadas para o0 e-mail
pronatec@cavg.ifsul.edu.br

| 2. VAGAS

2.1 O processo seletivo visa a contratacdo de bolsista para a funcdo temporaria de Professor
para 0 PRONATEC, com perfil e capacitagdo para atuar, com carga horaria maxima de 16
horas (de 60 minutos) semanais, no CURSO DE PREPARADOR DE DOCES E
CONSERVAS, oferecido pelo campus Pelotas Visconde da Graca/CaVG na Unidade Remota
de CRISTAL.
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CARGA
COMPONENTE CURRICULAR HORARIA/TURMA VAGAS
Orientacéo Profissional e Cidadania 20 01
Saude e Seguranca do Trabalho 20 01
Principios de conservacdo no processamento de alimentos 20 01
Boas Préticas de Producéo - BPP 20 01
Técnicas de colheita e pds-colheita de frutas e hortalicas 28 01
Tecnologia de preparacdo e elaboracdo de doces em 36 01
massa
Tecnologia de preparacao e elaboragédo de doces de frutas 36 01
em conserva e hortalicas em conserva
Legislacdo e gestdo administrativa aplicada ao 20 01
estabelecimento e funcionamento da agroindustria familiar.

2.2 Os conteudos programaticos sao:

Disciplina: Orientacao Profissional e Cidadania

Conteudos

Unidade |

1.1 Apresentacado do curso Preparador de Doces e Conservas,

1.2 Inser¢ao no mercado de trabalho,

1.3 Emprego formal,

1.4 A importancia da qualificacdo profissional,

Unidade Il

2.1 Empreendedorismo individual

Unidade llI

3.1 A importancia da sustentabilidade,

Unidade IV

4.1 Compreenséo do multiculturalismo: reconhecimento das diferengas e individualidades
Unidade V

5.1 Etica: conceitos, importancia para as relacées familiares e profissionais.

Bibliografia Basica: Bibliografia:

ANTUNES, Ricardo. Os sentidos do trabalho. S&o Paulo: Boitempo, 2000.

BOCK, Silvio Duarte. Orientacdo profissional: a abordagem sdécio-histdorica. Sdo Paulo:
Cortez, 2002.

GERBER, M. E. Empreender fazendo a diferenca. S&o Paulo: Fundamento Educacional,
2004.

GOLEMAN, Daniel. Inteligéncia emocional — a teoria revolucionaria que redefine o que é
ser inteligente. Rio de Janeiro: Objetiva, 1995.

KUPSTAS, Marcia. Trabalho em debate. Sdo Paulo: Ed. Moderna, 1997.

Pagina 2 de 12




MOURA, Cynthia Borges de. Orientacdo profissional sob o enfoque da analise do
comportamento. Campinas, SP: Alinea, 2004.

WEIL PIERRE. Relagdes Humanas na Familia no Trabalho Relag6es Humanas na Familia
no Trabalho. Ed. 54. Petropolis: Vozes, 2008

Disciplina: Saude e Seguranca do Trabalho

Conteudos

Unidade |

1.1 Principios basicos da saude pessoal,

1.2 Andlise dos riscos das atividades laborais e suas consequéncias para a saude do
trabalhador,

Unidade Il

2.1 Estudos dos conceitos, causas e efeitos dos acidentes do trabalho,

Unidade Il

3.1 Os riscos no local de trabalho, a importancia da informacdo e conscientizacdo na
prevencao de acidentes, danos dos acidentes ao meio ambiente,

Unidade IV

4.1 Doencgas ocupacionais.

Bibliografia Béasica:

BRASIL Ministério da Saude. Secretaria de Atencdo a Saude. Departamento de Atencéo
Béasica. O Trabalho do Agente comunitario de Saude (il. Serie comunicacéo e educagdo em
saude). Brasilia. 2009. 84 p.

FILHO, A. N.; FILHO, B. Seguranca do trabalho & Gestdo ambiental. Ed. LTC 32 ed.

OLIVEIRA, C. A. D. Seguranca e Medicina do Trabalho. Yendis, 2009.

SANTOS, A. M. A. et al. Introducao a higiene ocupacional. Fundacentro, 2004.

Disciplina: Principios de conservacdo no processamento de alimentos

Conteudos

Unidade |

1 Fundamentos da conservagéo de alimentos,

1.1 Introducéo a ciéncia e tecnologia de alimentos,
1.2 Importancias da conservagéo de alimentos,
1.3 Estratégias de conservacéo de alimentos,
Unidade Il

2. Principais alteragbes nos alimentos,
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2.1 Alteracdes bioldgicas,

2.2 Alteragfes enzimaticas,

2.3 Alteracdes quimicas,

Unidade Il

4. Métodos de conservacao de alimento,
4.1 Conservacao por reducao da atividade de agua,
4.2 Conservacéo de alimentos pelo calor,
4.3 Conservacéao de alimentos pelo frio,
4.4 Conservacao por aditivos quimicos,
-Classes de aditivos quimicos,
-Legislacéo Brasileira pertinente,
-Conservantes,

4.5 Conservagao por irradiacao,

4.6 Conservacéao por fermentacoes.

Bibliografia Basica: No minimo 03 obras

ARGANDONA, E. J. S.; TEIXEIRA, A. M.; FORLIN, D.; ALMEIDA, F.; ESTECHE, L. M,;
GONZALES, S. L.; GOMES, S.; OLIVEIRA, T. C. Boas praticas de fabricacdo para micro e
pequenas empresas de panificacdo. UNICENTRO, Guarapuava, 2005.

SECCO, M. A. A; SENAICIC/CETSAM. Boas praticas de fabricacdo de alimentos, fabrica
do agricultor. SENAI, 2000.

SENAR. Conservas caseiras de frutas e hortalicas: Manual do trabalhador/ Servigco
Nacional de Aprendizagem Rural. SENAR, Curitiba, 1994.

Disciplina: Boas Préticas de Producéo - BPP

Conteudos

Unidade |

1.1 Conceitos/Legislagéo e Boas Praticas de Fabricacdo (Manual de Boas Préticas).
Unidade Il

2.1 Contaminantes Alimentares.

2.2 Doencgas Transmitidas por Alimentos — DTA.

2.3 A saude dos Colaboradores.

2.4 Qualidade da Agua para a Producéo de Alimentos.

Unidade Il
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3.1 Caracteristicas das Instalacdes e Edificacoes.
Unidade IV

4.1 Manejo de Residuos.

4.2 Controle de Pragas.

4.3 Higienizacao e Sanitizacdo de Ambientes,
Unidade V

5.1 Equipamentos e Utensilios.

5.2 Transporte, Recebimento, Armazenamento,
5.3 Afericdo e Calibracédo de Equipamentos
Unidade VI

6.1 Producéo e Exposicao de Alimentos.

6.2 Procedimento Operacional Padréo (POP).

6.3 Procedimento Padréo de Higiene Operacional (PPHO/SSOPSs)
Unidade VII

7.1 Implantacdo das Boas Praticas,

7.2 Ferramentas de Avaliacdo das BPF,

7.3 NocOes basicas de APPCC

Bibliografia Béasica:

ANDRADE, N. J.; MACEDO, J. A. B. Higienizacdo na Industria de Alimentos. Sdo Paulo:
Livraria Varela, 1996.

BRASIL. Ministério da Agricultura. Instrucdo Normativa n® 368, de 04/09/1997. Regulamento
técnico sobre as condigdes higiénico-sanitarias e das boas praticas de fabricacdo nos
estabelecimentos elaboradores/industrializadores de alimentos. Diario Oficial da Unido,
Brasilia: Ministério da Agricultura, 1997.

BRASIL Ministério da Saude. Portaria 1.469 de 29 de dezembro de 2000. Estabelece os
procedimentos e responsabilidades relativas ao controle e vigilancia da qualidade da agua para
consumo humano e seu padrdo de potabilidade e da outras providéncias. Diario Oficial da
Unido, Brasilia, n. 14, 19 jan. 2001. Disponivel em <http://www.saude.gov.br>. Acesso em: 14
set. 2006.

BRASIL. Ministério da Agricultura. Resolucdo DIPOA/SDA n° 10, de 22/05/2003. Programa de
Procedimentos Padrdo de Higiene Operacional (PPHO) nos estabelecimentos de Leite e
Derivados. Diario Oficial da Unido, Brasilia: Ministério da Agricultura, secéo 1, pag. 4 e 5, 28
maio 2003a.
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Disciplina: Técnicas de colheita e pdés-colheita de frutas e hortalicas

Conteudos

Unidade |

1 Colheita e transporte do produto colhido

1.2 Recepcao e lavagem das frutas e hortalicas
1.3 Selecéo e classificacao

Unidade Il

2.1 Resfriamento rapido

2.2 Armazenamento refrigerado

Unidade Il

3.1 Limpeza e sanificacdo de equipamentos e superficies
3.2 Prevencédo de contaminacédo cruzada,
Unidade IV

4.1 Saude e higiene dos trabalhadores.
Unidade V

5.1 Embalagens

Bibliografia Béasica:
CEAGESP. Diga ndo ao desperdicio. Disponivel em: < http://www.ceagesp.com.br >. Acesso
em: 15 jul. 2002.

FERREIRA, M. D.; NETTO, L. H. Avaliacdo de processos nas linhas de beneficiamento e
classificacdo de batatas. Horticultura Brasileira, Brasilia, v. 25, n. 2, p. 279-285, 2007.
MORETTI, C. L.; ARAUJO, A. L.; TEIXEIRA, J. M. A.; MAROUELLI, W. A.; SILVA, W. L. C.

Monitoramento em tempo real das condi¢cdes de transportes de meldes (Cucumis melo L.)
"Golden Pride". In: CONGRESSO BRASILEIRO DE OLERICULTURA, 42., 2002,
Uberlandia, MG. Anais do 42 Congresso Brasileiro de Olericultura. Brasilia - DF:
Sociedade de Olericultura do Brasil, 2002. v. 1.

Disciplina: Tecnologia de preparacéo e elaboracédo de doces em massa

Conteudos

Unidade |

1.1. Descascamento/Corte,

1.2 Obtencao da polpa,

Unidade Il

2.1 Formulagéo,

2.2 Concentracao,

2.3 Determinacao do ponto final de cozimento,
Unidade Il
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4.1 Enchimento,

4.2 Resfriamento,

4.3 Fechamento da embalagem,
Unidade Il

5.1 Rotulagem,

5.2 Armazenamento.

Bibliografia Basica:

AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA (Brasil). Resolugdo RDC n° 272, de 22 de
setembro de 2005. Aprova o “Regulamento Técnico para Produtos de Vegetais, Produtos de
Frutas e Cogumelos Comestiveis”. Diario Oficial [da] Republica Federativa do Brasil, Poder
Executivo, Brasilia, DF, 23set. 2005.

BRASIL. Ministério da Saude. Secretaria de Vigilancia Sanitaria. Portaria n°326, de 30 de julho
de 1997. Aprova o Regulamento Técnico sobre “Condi¢des Higiénico-Sanitarias e de Boas
Praticas de Fabricacdo para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos”.
Diario Oficial [da] Republica Federativa do Brasil. Poder Executivo, Brasilia, DF, 01 ago.
1997.

SILVA, F. T. Manual de producéo artesanal de doces em massa. Rio de Janeiro:
EMBRAPA-CTAA, 1997. 15 p. (EMBRAPA-CTAA. Documentos, 18).

TORREZAN, R. Recomendacdes técnicas para a producao de doces em massa em escala
industrial. Rio de Janeiro: Embrapa Agroindastria de Alimentos. 2002. 26 p. (Embrapa
Agroindustria de Alimentos. Documentos, 48)

Disciplina: Tecnologia de preparacdo e elaboracdo de doces de frutas em conserva e

hortalicas em conserva

Conteudos

Unidade |

1.1 Descascamento,

1.2 Corte,

1.3 Preparo da calda,
1.4 Preparo de salmoura,
Unidade Il

2.1 Acondicionamento
2.2 Exaustao,

2.3 Fechamento,
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2.4 Tratamento térmico,
2.5 Resfriamento
Unidade Il

3.1 Rotulagem,

3.2 Armazenamento.

Bibliografia Basica:

AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA (Brasil). Resolucdo RDC n° 272, de 22 de
setembro de 2005. Aprova o “Regulamento Técnico para Produtos de Vegetais, Produtos de
Frutas e Cogumelos Comestiveis”. Diario Oficial [da] Republica Federativa do Brasil,
Poder Executivo, Brasilia, DF, 23set. 2005.

BRASIL. Ministério da Saude. Secretaria de Vigilancia Sanitaria. Portaria n°326, de 30 de julho
de 1997. Aprova o Regulamento Técnico sobre “Condi¢gdes Higiénico-Sanitarias e de Boas
Praticas de Fabricacdo para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos”.
Diario Oficial [da] Republica Federativa do Brasil. Poder Executivo, Brasilia, DF, 01
ago.1997.

SILVA, F. T. Manual de producao artesanal de frutas em calda. Rio de Janeiro: EMBRAPA-
CTAA, 1997. 15 p. (EMBRAPA-CTAA. Documentos, 17).

TORREZAN, R. Processo de producdo. In: Iniciando um pequeno grande negécio
agroindustrial: frutas em calda, geléias e doces. Brasilia, DF: Embrapa Informacao
Tecnologica: Sebrae, 2003. 162 p. (Série Agronegoécios). pt. 1, p. 11-84.

Disciplina: Legislacdo e gestdo administrativa aplicada ao estabelecimento e funcionamento

da agroindustria familiar.

Conteudos

Unidade |

1.1 Legislacao aplicada ao estabelecimento e funcionamento da agroindustria familiar.

Unidade Il

2.1 Gestdao administrativa aplicada ao estabelecimento e funcionamento da agroindustria

familiar.

Bibliografia Basica:

ANDRADE, J. G. Introdugdo em Administragdo Rural. Lavras: ESAL/FAEP, 1990. 56p.

LIMA, A.J.P. Natureza da pratica administrativa na producédo familiar: um estudo na
comunidade de Santana, municipio de Tapejara (RS). Lavras: ESAL, 1992. 124p.

(Dissertacao de Mestrado em Administracao Rural).
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MENASCHE, R.; ESCHER, M. S. Género e Agricultura Familiar: cotidiano de vida e
trabalho na producgéo de leite. Curitiba: DESER. 1996. 105p.

MOTTA, P.R. Gestdo contemporéanea: a critica e a arte de ser dirigente. 62 ed. Rio de
Janeiro: RECORD, 1995. 256P.

PAULILO, M.L.S. Produtor e Agroindustria: consensos e dissensos. Floriandpolis: Ed. da
UFSC, Secretaria de Estado da Cultura e do Esporte, 1990. 184p

3. ATRIBUICOES

De acordo com o Art. 13 da RESOLUCAO CD/FNDE N° 4 DE 16 DE MARCO DE 2012,
sdo atribuicbes dos bolsistas no ambito da Bolsa-Formacdo do PRONATEC na funcéo de
professor:

a) Planejar as aulas e atividades didaticas e ministrd-las aos beneficiarios da Bolsa-
Formacéo;

b) Adequar a oferta dos cursos as necessidades especificas do publico-alvo;

c) Registrar no SISTEC a frequéncia e o desempenho académico dos estudantes;

d) Adequar contetudos, materiais didaticos, midias e bibliografia as necessidades dos
estudantes;

e) Elaborar e disponibilizar apostila no primeiro dia de aula;

f) Propiciar espaco de acolhimento e debate com os estudantes;

g) Avaliar o desempenho dos estudantes; e

h) Participar dos encontros de coordenacdo promovidos pelos coordenadores geral e
adjunto.

‘ 4. REMUNERACAO E REGIME DE TRABALHO

4.1. Deve ser observado o constante no Art. 14 da RESOLUCAO CD/FNDE N° 4 DE 16 DE
MARCO DE 2012.

Art. 14 A concessdo de bolsas aos profissionais envolvidos na oferta de cursos da Bolsa-
Formacao do PRONATEC dar-se-a conforme o estabelecido pelo art. 9° da Lei n® 12.513/2011.
4.2 O regime de trabalho do professor sera de no maximo 16 horas (de 60 minutos)
semanais;

4.3 O professor recebera R$ 50,00 (cinquenta reais) por hora (60 minutos) de aula, em
conformidade com a(s) carga(s) horaria(s) do(s) curso(s), durante o periodo em que estiver
atuando nos cursos vigentes do seu campus, de acordo com o Art. 15 da RESOLUCAO
CD/FNDE N° 4 DE 16 DE MARCO DE 2012.

5. DAS INSCRICOES

5.1 Serdo indeferidas as inscri¢cdes para:

5.1.1 Bolsistas que apresentem a situagdo descrita na seguinte resolucéo: “E vedado o
acumulo, por um mesmo profissional, de bolsas de diferentes atribui¢cdes previstas no art. 12,
excetuando-se a de professor, sendo de 20 horas semanais a carga horaria maxima em
atividades vinculadas a Bolsa-Formacéo” (Art. 14 V 8 5° - Resolu¢do/CD/FNDE n° 4, de 16 de
marcgo de 2012).

5.1.2 Bolsistas que obtiveram avaliacdo interna inferior a 40 (quarenta) pontos.

Pagina 9 de 12



5.1.2.1 A restricdo supracitada € vélida por um periodo de 02 (dois) anos a contar da
data da ultima avaliacdo. ApdOs este periodo o candidato podera se submeter a novos
processos seletivos.

5.2 Serdo deferidas as inscricdes para profissionais que cumpram todas as condi¢cdes gerais e
especificas descritas abaixo:
5.2.1 Ser servidor do quadro efetivo do IFSUL;

5.2.2 Ter o titulo de Técnico em Agroindlstria, Técnico em Agropecuaria, Técnico em
Agricultura, Técnico em Economia Domeéstica, Engenharia Agronémica, Engenharia de
Alimentos, Ciéncias Domésticas ou de Cursos de Graduacao ou Pos-graduagédo em areas afins
a grande area de Ciéncias agrarias (CNPQ);

5.2.2.1 Ter experiéncia comprovada na éarea da disciplina a ser oferecida no curso
PRONATEC, através de contrato de trabalho, carteira de trabalho ou outro documento
comprobatério legal;

5.2.3 Cumprir o estabelecido na RESOLUCAO FNDE 044, de 29 de dezembro de 20086,
e alei 11.273, de 06 de fevereiro de 2006 (Lei de bolsas);

5.2.4 Cumprir o estabelecido na RESOLUCAO CD/FNDE N° 4 DE 16 DE MARCO DE
2012.

5.3 No ato da inscri¢cdo, o candidato devera entregar copia acompanhada de seus originais (ou
autenticada), dos seguintes documentos:

5.3.1 Ficha de inscricdo preenchida, em formato DOC, disponivel em
http://editais.ifsul.edu.br/index.php?c=lista&id=210, e nos murais da institui¢cao;

5.3.2 Copia da cédula de identidade;

5.3.3 Cépia do CPF;

5.3.4 Copia do Diploma,;

5.3.5 01 (uma) fotografia 3x4cm; e

5.3.6 Curriculum Vitae atualizado com os documentos comprobatdrios.

5.4 Tornam-se sem nenhum efeito as atividades que constem do Curriculum Vitae e que néo
forem devidamente comprovadas.

5.5 Caso nao ocorram inscricbes podera ser realizada prorrogacdo deste edital ou abertura de
Edital Externo.

6. CRONOGRAMA

ltem Data Horario Local

No campus:
Dia 3 das
8:30 as 11:30
- 3/9/15a | ©dasl4as No campus — sala do DPEP/Pronatec

Inscricoes 4/9/15 1_7 horas e
dia 4/9 das
8:30 as 11:30
e das 14 as
17 horas

Divulgacéo da

i http://editais.ifsul.edu.br/index.php?c=lista&id=210
Homologacao 8/9/15 A partir das

das Inscrigbes 9:30 horas e pelo e-mail
Entrevista 8/9/15 A partlr das Sala do DPEP/Pronatec campus CaVG
16:00 horas
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Divulgag&o dos A partir das http://editais.ifsul.edu.br/index.php?c=lista&id=210
9/9/15 _ .
Resultados 09:00 horas e pelo e-mail
Recurso 10/9/15 0A9P§(;tlk:(;jrzz No campus — sala do DPEP/Pronatec
Divulgacédo da L _ . _
Homologacao A partir das | http://editais.ifsul.edu.br/index.php?c=lista&id=210
11/9/15 _ _
dos 9:30 horas e pelo e-mail
Resultados
7. SELECAO

7.1 O processo seletivo constara de dois tipos de provas: Titulos e Entrevista.
7.1.1 O processo seletivo sera assim conduzido:
7.1.1.1 A Prova de Titulos é classificatoria;
7.1.1.2 Os 05 (cinco) primeiros classificados na Prova de Titulos realizardo a Prova de
Entrevista.
7.1.2 Pesos
A Prova de Titulos tem peso 8,0 (oito) e a Prova de Entrevista tem peso 2,0 (dois).
7.2 Para a prova de titulos o0 método de célculo sera assim realizado:
Ao candidato sera atribuida uma nota de 0 (zero) a 80 (oitenta) pontos mediante analise
do curriculo, com pontuacédo constituida segundo os critérios abaixo:

ltem Pontos Valor
Méaximo
Cursos de pés-graduacédo na area do curso:
Especializacao 09 18
Mestrado 14
Doutorado 18
Curso de Licenciatura ou curso de Pds-graduacéao 05 10
Lato Sensu com habilitacdo para a docéncia
Cursos de Capacitacdo na area do curso: entre 20 1 por curso 15
(vinte) e 40 (quarenta) horas de duracdo
Cursos de Capacitacdo na area do curso: acima de 1 por curso 15
40 (quarenta) horas de duracéo
Experiéncia Profissional como professor 0,16 por més ou por 16 12
horas/aula/Pronatec
Experiéncia Profissional na area do curso 2 por ano 10
TOTAL 80

7.3 Para a Prova de Entrevista 0 método de célculo sera assim realizado:
A Prova de Entrevista sera composta de perguntas objetivas sobre o Programa
PRONATEC e sobre a disciplina especifica da selecéo.

8. DOS CRITERIOS DE DESEMPATE

No caso de empate sera classificado em primeiro o candidato que comprovar mais tempo de
exercicio na funcdo no IFSul. Ao persistir o empate, prevalecera o candidato com idade
superior ao concorrente.
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9. DA VALIDADE DO PROCESSO SELETIVO

O resultado do processo seletivo simplificado serd valido até 31/12/2015, podendo ser
prorrogavel por 12 (doze) meses.

10. DISPOSICOES GERAIS

10.1 Surgindo novas vagas durante o periodo de validade da presente selecdo para 0 mesmo
encargo, os candidatos aprovados poderdo ser reaproveitados, observada a ordem de
classificacdo, a carga horaria méaxima de dedicagdo ao Programa e as demais exigéncias
normativas e constantes neste Edital;

10.2 Toda documentacdo (TERMO DE COMPROMISSO E AUTORIZACAO DA PROGEP) dos
candidatos selecionados deverd ser encaminhada pelo campus para a Coordenacao Geral d
PRONATEC, situado junto a Pro-reitoria de Extenséo do IFSUL, sob pena do nédo recebimento
da bolsa;

10.3 Eventuais mudancas neste Edital serdo realizadas através de ERRATAS;

10.4 Néo serdo aceitas as inscricbes que forem encaminhadas fora do prazo e em lugar
diferente do especificado neste Edital;

10.5 Casos omissos serdo julgados pela Comissdo de Selecdo, que sera presidida pelo
Coordenador Adjunto do PRONATEC campus/IFSul.

Darcy Bitencourt Junior Miguel Felberg
Coordenador Adjunto do PRONATEC Coordenador Geral do PRONATEC
IFSul campus Pelotas - Visconde da Graca IFSul-rio-grandense
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