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MINISTERIO DA EDUCAQZ\O
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA SUL-RIO-GRANDENSE
PRO-REITORIA DE EXTENSAO

PROCESSO DE SELECAO INTERNA SIMPLIFICADA DE BOLSISTAS DO PROGRAMA
NACIONAL DE ACESSO AO ENSINO TECNICO E AO EMPREGO (PRONATEC)

CAMPUS Bageé / EDITAL n° 55/2015 DE 29 DE SETEMBRO DE 2015

O INSTITUTO FEDERAL SUL-RIO-GRANDENSE (IFSUL) Campus Bagé torna publica
a abertura de inscricbes para o processo seletivo simplificado de bolsista, para a FUNCAO
TEMPORARIA DE PROFESSOR para atuar nos Cursos do Programa Nacional de Acesso
ao Ensino Técnico e Emprego (PRONATEC), atendendo a necessidade de interesse publico
conforme segue:

1. DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

1.1 O processo seletivo sera regido por este Edital.

1.2 Ao efetivar a inscrigdo, o candidato declara estar ciente do conteddo deste Edital e acata na
integra as suas disposicoes.

1.3 A participacdo no Programa do presente Edital ndo implicara em reducdo das atividades
normalmente desempenhadas pelo candidato na sua Instituicdo de origem.

1.4 O cancelamento do Curso implicara automaticamente no cancelamento deste Edital.

1.5 A contratacdo dos candidatos selecionados obedecera a lista de classificacdo apresentada
como resultado final deste edital e serdo contratados conforme a demanda do campus Bagé,
podendo ser realizada a qualquer tempo, durante a execu¢do dos cursos, com antecedéncia
minima de 02 (dois) dias Uteis. A recusa ou auséncia de manifestacdo por parte do candidato
implicara na contratacdo imediata do proximo classificado, sendo o candidato anterior
realocado para o final da lista.

1.6 Caso o candidato selecionado ndo atenda as suas atribuicbes ao longo do Curso o
Coordenador Adjunto do PRONATEC do Campus podera rescindir o Termo de Compromisso e
realizar novo processo de selecao.

1.7 Duvidas e informacdes poderdo serdo encaminhadas para o e-mail
pronatecbage@ifsul.edu.br

| 2. VAGAS

2.1 O processo seletivo visa a contratacdo de bolsista para a funcdo temporaria de Professor
para 0 PRONATEC, com perfil e capacitagdo para atuar, com carga horaria maxima de 16
horas (de 60 minutos) semanais, no CURSO DE PREPARADDOR DE DOCES E
CONSERVAS, oferecido pelo Campus Bageé.

CARGA
COMPONENTE CURRICULAR HORARIA/TURMA VAGAS
Orientacéo Profissional e Cidadania 20 01
Saude e Seguranga do Trabalho 20 01
Principios de conservagcdo no processamento de 20 01
alimentos
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Boas Préticas de Producédo — BPP 20 01
Técnicas de colheita e pés-colheita de frutas e hortalicas 28 01
Tecnologia de preparacdo e elaboracdo de doces em 36 01
massa

Tecnologia de preparacdo e elaboracdo de doces em 36 01
conserva

Legislacdo e Gestdo da Agroindastria Familiar 20 01

2.2 Os conteudos programaticos sao:

DISCIPLINA: ORIENTACAO PROFISSIONAL E CIDADANIA
Conteudos
Unidade |
1.1 Origem e historia do cooperativismo Autogestionario;
1.2 Origem do Cooperativismo no Brasil;
1.3 Formas de organizacéao (polaridade entre autogestao e heterogest&o);
1.4 Experiéncias concretas de Autogestao;
1.5 Cotas Sociais e Distribuicdo do excedente econdmico;
1.6 Diferencas entre cooperativas, associacdes e empresas mercantis;
1.7 Tipos e ramos do cooperativismo;
Unidade Il
2.1Hist6ria e conceitos da Economia Solidaria (Resposta a crise neoliberal X estratégia de
desenvolvimento sustentavel e solidario);
2.2 Economia Solidaria realmente existente (mapeamento);
2.3 Economia Solidaria e Economia Feminista;
Unidade Il
3.1 As distintas experiéncias de Economia Solidaria (Crédito e Fundos Solidarios, Consumo
Solidéario, Clubes de Troca, Producao Associada, Comercializacdo e Compras Coletivas, etc.);
3.2 Processos de Trabalho na Economia Solidaria;
3.3 Gestédo e Autogestao de EES (Instancias de deliberacao, Estatuto, Regimento Interno);
Unidade IV
4.1 Administrac@o Solidaria de EES (Balancetes, Livro Caixa, Controle de Entradas e Saidas);
4.2 Estado, Politicas Publicas e Economia Solidaria;
4.3 Legislagdo Estadual e municipal da Economia Solidéria;
Unidade V
5.1 Mercado Socialmente orientado e compras publicas;
5.2 Compras coletivas, comercializacao e certificacdo dos produtos da economia solidaria;
5.3 Papel dos féruns e Conselhos de Economia Solidaria.
Bibliografia Basica:
.Agéncia de Desenvolvimento Solidario — ADS/CUT. Puxando o fio da meada: viabilidade
econbmica de empreendimentos associativos solidarios e Populares. Org. CAPINA
Cooperacéo e Apoio a Projetos de Inspiracao Alternativa. Sdo Paulo, 2004.
Decreto Lei N°49.338/2013 - Regulamenta a Lei Estadual da Compras Coletivas-RS.
Decreto Lei N°50.285/2013 — Institui a Politica Estadual de Certificagcdo de Empreendimentos
Econdmicos Solidéarios;
FELIX DAS NEVES, Ednalva (20130. Aspectos historicos do cooperativismo e sua
influéncia sobre o movimento da Economia Solidaria no Brasil. Artigo apresentado no Vi
Congresso Latino-Americano de Estudos do Trabalho. O Trabalho no Século XXI: mudancas,
impactos e perspectivas. Campinas, SP.
Forum Brasileiro de Economia Solidaria (FBES). Campanha pela Lei Nacional de Economia
Solidéria: iniciativa popular para um Brasil Justo e Sustentavel. CARTILHA.
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HORVAT, Branko (1990). Socialismo Autogestionario. Sdo Leopoldo: CECA.

LECHAT, Noélle Marie Paule (2002). As raizes histéricas da Economia Solidaria e seu
aparecimento no Brasil. Palestra proferida na UNICAMP por ocasido do Il Seminéario de
incubadoras tecnoldgicas de cooperativas populares dia 20/03/2002.

Lei N° 10.402/2002 — Cdodigo Civil.

Lei N°12.690/2012 - Lei das Cooperativas de Trabalho.

Lei N° 13.922/2012 - Estabelece a Politica Estadual para Compras Governamentais da
Agricultura Familiar e Empreendimentos Familiares Rurais e da Economia Popular e Solidaria —
Compra Coletiva/RS.

Lei N°5.764/1971 — Define a Politica Nacional do Cooperativismo.

Lei N°13.531/2010 - Institui a Politica Estadual de Fomento a Economia Solidaria no RS

MELO NETO, J. Joaquim et al (2003). In: Como Organizar Redes Solidarias. RJ: DP&A.
NASCIMENTO, Claudio (2005). Do “Beco dos Sapos” aos Canaviais de Catende: os
“ciclos longos” das lutas autogestionarias. Brasilia: SENAES.

NEATES-RJ. Economia Solidaria: uma nova maneira de fazer negécios. Rio de Janeiro,
2010.

PAOLESCHI, B. Cipa. Guia Préatico de Seguranca do Trabalho. Comissdo Interna de
Prevencdo de Acidentes. 12 Edicdo. Editora Erica. 2010.

PINHO, Diva Benevides (1982). Administracdo de Cooperativas. Sao Paulo. CNPQ.

PINHO, Diva Benevides (1982). Bases Operacionais do Cooperativismo. Sao Paulo. CNPQ.
Procedimentos de Formalizacdo e Registro de Cooperativas, Associacdes e Micro
Empresas. In. <http://estatutos.no.comunidades.net/index.php>.

SANTOS, Boaventura Sousa (2002). Produzir para Viver. RJ: Civilizagédo Brasileira.

SINGER, Paul (2002). Introducao a Economia Solidaria. SP: Fundacao Perseu Abramo.
SINGER, Paul (2012). A Lei 12.960/2012 que dispde sobre a organizagéo e funcionamento
das cooperativas de Trabalho. Artigo Disponivel In: <
http://portal.mte.gov.br/data/files/8A7C816A3ADC4075013AFEC987CC4167/A%20LEI%2012.6
90.pdf>.

SINGER, Paul; SOUZA, André R. (2000). Economia Solidaria no Brasil. SP: Contexto.

DISCIPLINA: SAUDE E SEGURANCA DO TRABALHO

Conteudos

Unidade |

1.1 A anadlise dos riscos das atividades laborais e suas consequéncias para a saude do
trabalhador

Unidade Il

2.1 Estudos dos conceitos, causas e efeitos dos acidentes do trabalho,

Unidade llI

3.1 Os riscos no local de trabalho e a importancia da informagédo e conscientizagdo na
prevencao de acidentes,

Unidade IV

4.1Doencas ocupacionais e danos ao meio ambiente.

Bibliografia Basica:

BRASIL Ministério da Saude. Secretaria de Atencdo a Saude. Departamento de Atencao
Basica. O Trabalho do Agente comunitario de Saude(il. Serie comunicacéo e educacédo em
saude). Brasilia. 2009. 84 p.

FILHO, A. N.; FILHO, B. Seguranca do trabalho & Gestdo ambiental. Ed. LTC 32 ed.

OLIVEIRA, C. A. D. Seguranca e Medicina do Trabalho. Yendis, 2009.

SANTOS, A. M. A. et al. Introducéo a higiene ocupacional. Fundacentro, 2004.
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DISCIPLINA: PRINCIPIOS DE CONSERVA(;AO NO PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS
Conteudos

Unidade |

1.1 Higiene e pasteurizacao de doces,

1.2 Higiene e pasteurizacao de conservas.

Bibliografia Basica: No minimo 03 obras

ARGANDONA, E. J. S.: TEIXEIRA, A. M.; FORLIN, D.; ALMEIDA, F.; ESTECHE, L. M.;
GONZALES, S. L.; GOMES, S.; OLIVEIRA, T. C. Boas praticas de fabricacdo para micro e
pequenas empresas de panificacao. UNICENTRO,Guarapuava, 2005.

SECCO, M. A. A; SENAICIC/CETSAM. Boas praticas de fabricacdo de alimentos, fabrica
do agricultor. SENAI, 2000.

SENAR. Conservas caseiras de frutas e hortalicas: Manual do trabalhador/ Servigco
Nacional de Aprendizagem Rural. SENAR, Curitiba, 1994.

DISCIPLINA:BOAS PRATICAS DE PRODUCAO - BPP

Conteudos

Unidade |

1.1 Conceitos/Legislacéo e Boas Praticas de Fabricacao (Manual de Boas Praticas).

Unidade Il

2.1 Contaminantes Alimentares.

2.2 Doengas Transmitidas por Alimentos — DTA.

2.3 A saude dos Colaboradores.

2.4 Qualidade da Agua para a Producgéo de Alimentos.

Unidade Il

3.1 Caracteristicas das Instalacfes e Edificacdes.

Unidade IV

4.1 Manejo de Residuos.

4.2 Controle de Pragas.

4.3 Higienizagdo e Sanitizagdo de Ambientes,

Unidade V

5.1 Equipamentos e Utensilios.

5.2 Transporte, Recebimento, Armazenamento,

5.3 Afericao e Calibracédo de Equipamentos

Unidade VI

6.1 Producéo e Exposicao de Alimentos.

6.2 Procedimento Operacional Padrédo (POP).

6.3 Procedimento Padréo de Higiene Operacional (PPHO/SSOPS)

Unidade VII

7.1 Implantacdo das Boas Préticas.

7.2 Ferramentas de Avaliacédo das BPF.

Bibliografia Basica:

ANDRADE, N. J.; MACEDO, J. A. B. Higienizacdo na Industria de Alimentos. Sao Paulo:
Livraria Varela, 1996.

BRASIL. Ministério da Agricultura. Instrucdo Normativa n° 368, de 04/09/1997.Regulamento
técnico sobre as condi¢cdes higiénico-sanitarias e das boas praticas defabricacdo nos
estabelecimentos elaboradores/industrializadores de alimentos. Diario Oficial da Unido,
Brasilia: Ministério da Agricultura, 1997.

BRASIL Ministério da Saude. Portaria 1.469 de 29 de dezembro de 2000. Estabelece os
procedimentos e responsabilidades relativas ao controle e vigilancia da qualidade da agua para
consumo humano e seu padrdo de potabilidade e da outras providéncias. Diario Oficial da
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Unido, Brasilia, n. 14, 19 jan. 2001. Disponivel em <http://www.saude.gov.br>. Acesso em: 14
set. 2006.

BRASIL. Ministério da Agricultura. Resolugdo DIPOA/SDA n° 10, de 22/05/2003. Programa de
Procedimentos Padrdo de Higiene Operacional (PPHO) nos estabelecimentos de Leite e
Derivados. Diario Oficial da Unido, Brasilia: Ministério da Agricultura, secédo 1, pag. 4 e 5, 28
maio 2003a.

DISCIPLINA: TECNICAS DE COLHEITA E POS-COLHEITA DE FRUTAS E HORTALICAS
Conteudos

Unidade |

1 Colheita e transporte do produto colhido

1.2 Recepcao e lavagem das frutas e hortalicas

1.3 Selegéo e classificagao

Unidade Il

2.1 Resfriamento rapido

2.2 Armazenamento refrigerado

Unidade llI

3.1 Limpeza e sanitizacdo de equipamentos e superficies

3.2 Prevencao de contaminagéo cruzada,

Unidade IV

4.1 Saude e higiene dos trabalhadores.

Unidade V

5.1 Embalagens

Bibliografia Basica:

CEAGESP. Diga ndo ao desperdicio. Disponivel em: < http://www.ceagesp.com.br >. Acesso
em: 15 jul. 2002.

FERREIRA, M. D.; NETTO, L. H. Avaliacdo de processos nas linhas de beneficiamento e
classificacdo de batatas. Horticultura Brasileira, Brasilia, v. 25, n. 2, p. 279-285, 2007.
MORETTI, C. L.; ARAUJO, A. L.; TEIXEIRA, J. M. A.; MAROUELLI, W. A.; SILVA, W. L. C.
Monitoramento em tempo real das condi¢cdes de transportes de mel6es (Cucumis melo L.)
"Golden Pride". In: CONGRESSO BRASILEIRO DE OLERICULTURA, 42., 2002, Uberlandia,
MG. Anais do 42 Congresso Brasileiro de Olericultura. Brasilia - DF: Sociedade de
Olericultura do Brasil, 2002. v. 1.

DISCIPLINA:TECNOLOGIA DE PREPARACAO E ELABORACAO DE DOCES EM MASSA
Contetudos
Unidade |
1.1. Descascamento/Corte,
1.20btencao da polpa,
Unidade I
2.1Formulacéo,
2.2Concentracgao,
2.3Determinagéo do ponto final de cozimento,
Unidade Il
4.1Enchimento,
4.2 Resfriamento,
4.3Fechamento da embalagem,
Unidade I
5.1Rotulagem,
5.2Armazenamento.
Bibliografia Basica:
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AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA (Brasil). Resolucdo RDC n° 272, de 22 de
setembro de 2005. Aprova o “Regulamento Técnico para Produtos de Vegetais, Produtos de
Frutas e Cogumelos Comestiveis”. Diario Oficial [da] Republica Federativa do Brasil, Poder
Executivo, Brasilia, DF, 23set. 2005.

BRASIL. Ministério da Saude. Secretaria de Vigilancia Sanitaria. Portaria n°326, de 30 de julho
de 1997. Aprova o Regulamento Técnico sobre “Condi¢gdes Higiénico-Sanitarias e de Boas
Praticas de Fabricacdo para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos”.
Diario Oficial [da] Republica Federativa do Brasil. Poder Executivo, Brasilia, DF, 01 ago.
1997.

SILVA, F. T. Manual de producédo artesanal de doces em massa. Rio de Janeiro:
EMBRAPA-CTAA, 1997. 15 p. (EMBRAPA-CTAA. Documentos, 18).

TORREZAN, R. Recomendac®fes técnicas para a producdo de doces em massa em escala
industrial. Rio de Janeiro: Embrapa Agroindustria de Alimentos. 2002. 26 p. (Embrapa
Agroindustria de Alimentos. Documentos, 48)

DISCIPLINA: TECNOLOGIA DE PREPARACAO E ELABORACAO DE DOCES EM
CONSERVA

Conteudos

Unidade |

1.1 Descascamento,

1.2 Corte,

1.3 Preparo da calda.

Unidade Il

2.1 Acondicionamento

2.2 Exaustao,

2.3 Fechamento,

2.4Tratamento térmico,

2.5Resfriamento

Unidade llI

3.1 Rotulagem,

3.2 Armazenamento.

Bibliografia Basica:

AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA (Brasil). Resolugdo RDC n° 272, de 22 de
setembro de 2005. Aprova o “Regulamento Técnico para Produtos de Vegetais, Produtos de
Frutas e Cogumelos Comestiveis”. Diario Oficial [da] Republica Federativa do Brasil, Poder
Executivo, Brasilia, DF, 23set. 2005.

BRASIL. Ministério da Saude. Secretaria de Vigilancia Sanitaria. Portaria n°326, de 30 de julho
de 1997. Aprova o Regulamento Técnico sobre “Condi¢cdes Higiénico-Sanitarias e de Boas
Praticas de Fabricagcdo para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos”.
Diario Oficial [da] Republica Federativa do Brasil. Poder Executivo, Brasilia, DF, 01
ago.1997.

SILVA, F. T. Manual de producao artesanal de frutas em calda. Rio de Janeiro: EMBRAPA-
CTAA, 1997. 15 p. (EMBRAPA-CTAA. Documentos, 17).

TORREZAN, R. Processo de producdo. In: Iniciando um pequeno grande negdécio
agroindustrial: frutas em calda, geléias e doces. Brasilia, DF: Embrapa Informagao
Tecnologica: Sebrae, 2003. 162 p. (Série Agronegdcios). pt. 1, p. 11-84.

DISCIPLINA:LEGISLACAO E GESTAO DA AGROINDUSTRIA FAMILIAR
Conteudos

Unidade |

1.1 Legislacao aplicada ao estabelecimento e funcionamento da agroindustria familiar.
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Unidade Il

2.1Gestdo administrativa aplicada ao estabelecimento e funcionamento da agroinddstria
familiar.

Bibliografia Basica:

ANDRADE, J. G. Introdugdo em Administragao Rural. Lavras: ESAL/FAEP,1990. 56p.

LIMA, A.J.P. Natureza da pratica administrativa na producado familiar: um estudo na
comunidade de Santana, municipio de Tapejara (RS). Lavras: ESAL, 1992. 124p.
(Dissertacdo de Mestrado em Administracdo Rural).

MENASCHE, R.; ESCHER, M. S. Género e Agricultura Familiar: cotidiano de vida e
trabalho na producéo de leite. Curitiba: DESER. 1996. 105p.

MOTTA, P.R. Gestdo contemporénea: a critica e a arte de ser dirigente. 62 ed. Rio de
Janeiro: RECORD, 1995. 256P.

PAULILO, M.L.S. Produtor e Agroindustria: consensos e dissensos. Florianopolis: Ed. da
UFSC, Secretaria de Estado da Cultura e do Esporte, 1990. 184p

| 3. ATRIBUICOES

De acordo com o Art. 13 da RESOLUCAO CD/FNDE N° 4 DE 16 DE MARCO DE 2012,
sdo atribuicbes dos bolsistas no ambito da Bolsa-Formacdo do PRONATEC na funcédo de
professor:

a) Planejar as aulas e atividades didaticas e ministra-las aos beneficiarios da Bolsa-
Formacéo;

b) Adequar a oferta dos cursos as necessidades especificas do publico-alvo;

c) Registrar no SISTEC a frequéncia e o desempenho académico dos estudantes;

d) Adequar conteudos, materiais didaticos, midias e bibliografia as necessidades dos
estudantes;

e) Elaborar e disponibilizar apostila no primeiro dia de aula;

f) Propiciar espago de acolhimento e debate com os estudantes;

g) Avaliar o desempenho dos estudantes; e

h) Participar dos encontros de coordenacdo promovidos pelos coordenadores geral e
adjunto.

‘ 4. REMUNERACAO E REGIME DE TRABALHO

4.1. Deve ser observado o constante no Art. 14 da RESOLUCAO CD/FNDE N° 4 DE 16 DE
MARCO DE 2012.

Art. 14 A concessao de bolsas aos profissionais envolvidos na oferta de cursos da Bolsa-
Formacdo do PRONATEC dar-se-a conforme o estabelecido pelo art. 9° da Lei n® 12.513/2011.
4.2 O regime de trabalho do professor sera de no maximo 16 horas (de 60 minutos)
semanais;

4.3 O professor recebera R$ 50,00 (cinquenta reais) por hora (60 minutos) de aula, em
conformidade com a(s) carga(s) horéaria(s) do(s) curso(s), durante o periodo em que estiver
atuando nos cursos vigentes do seu campus, de acordo com o Art. 15 da RESOLUCAO
CD/FNDE N° 4 DE 16 DE MARCO DE 2012.

5. DAS INSCRICOES

5.1 Seréo indeferidas as inscrigdes para: ]
5.1.1 Bolsistas que apresentem a situacédo descrita na seguinte resolucao: “E vedado o
acumulo, por um mesmo profissional, de bolsas de diferentes atribui¢cdes previstas no art. 12,
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excetuando-se a de professor, sendo de 20 horas semanais a carga horaria maxima em
atividades vinculadas a Bolsa-Formacgao” (Art. 14 V § 5° - Resolu¢&o/CD/FNDE n° 4, de 16 de
marco de 2012).
5.1.2 Bolsistas que obtiveram avaliacdo interna inferior a 40 (quarenta) pontos.
5.1.2.1 A restricAo supracitada é vélida por um periodo de 02 (dois) anos a contar da
data da ultima avaliacdo. ApdOs este periodo o candidato podera se submeter a novos
processos seletivos.
5.2 Serdo deferidas as inscricdes para profissionais que cumpram todas as condi¢cdes gerais e
especificas descritas abaixo:
5.2.1 Ser servidor do quadro efetivo do IFSUL;
5.2.2 Ter titulo de Técnico ou de Graduacdo em éareas afins relacionadas com as
disciplinas propostas pelo Edital em curso reconhecido pelo MEC.
5.2.3 Cumprir 0 estabelecido na RESOLUCAO FNDE 044, de 29 de dezembro de 2006, e a
Lei 11.273, de 06 de fevereiro de 2006 (Lei de bolsas);
5.2.4 Cumprir 0 estabelecido na RESOLUCAO CD/FNDE N° 4 DE 16 DE MARCO DE
2012.
5.3 No ato da inscricao, o candidato devera entregar copia acompanhada de seus originais (ou
autenticada), dos seguintes documentos:
53.1 Ficha de inscricdo preenchida, em formato DOC, disponivel em
http://editais.ifsul.edu.br/index.php?c=lista&id=210, e nos murais da instituicao;
5.3.2 Copia da cédula de identidade;
5.3.3 Copia do CPF,;
5.3.4 Cépia do Diploma;
5.3.5 01 (uma) fotografia 3x4cm; e
5.3.6 Curriculum Vitae atualizado com os documentos comprobatorios.
5.4 Tornam-se sem nenhum efeito as atividades que constem do Curriculum Vitae e que nao
forem devidamente comprovadas.
5.5 Caso nao ocorram inscricdes podera ser realizada prorrogacao deste edital ou abertura de
Edital Externo.

6. CRONOGRAMA

ltem Data Horario Local

De 01/10 a Das 9 as

INScrieoes | 55/10/2015 | 12horas

Campus Bagé — sala 109

Divulgagéao da

. e : el o
Homologacdo | 05/10/2015 A partir | http://editais.ifsul.edu.br/index.php?c=lista&id=210

.4 das 10h
das Inscri¢des
Entrevista 06/10/2015 14 horas Campus Bagé — sala 105
Divulgacao A partir | http://editais.ifsul.edu.br/index.php?c=lista&id=210
dos 07/10/2015 ' ' = ' '
das 10h
Resultados
Recurso 08/10/2015 Das 09 as Campus Bagé — sala 109
12 horas

Divulgagéo da
Homologacao 09/10/2015 A partir http://editais.ifsul.edu.br/index.php?c=lista&id=210
dos das 10h
Resultados
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http://editais.ifsul.edu.br/index.php?c=lista&id=210
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7. SELECAO

7.1 O processo seletivo constara de dois tipos de provas: Titulos e Entrevista.
7.1.1 O processo seletivo sera assim conduzido:
7.1.1.1 A Prova de Titulos é classificatoria;
7.1.1.2 Os 05 (cinco) primeiros classificados na Prova de Titulos realizardo a Prova de
Entrevista.
7.1.2 Pesos
A Prova de Titulos tem peso 8,0 (oito) e a Prova de Entrevista tem peso 2,0 (dois).
7.2 Para a prova de titulos o0 método de calculo sera assim realizado:
Ao candidato sera atribuida uma nota de 0 (zero) a 80 (oitenta) pontos mediante analise
do curriculo, com pontuacédo constituida segundo os critérios abaixo:

ITEM PONTOS VALOR
MAXIMO
Cursos de pés-graduacdo na area 5,0 por curso 5
Cursos de graduacédo na area 5,0 por curso 10
Curso técnico na area 5,0 por curso 5
Cursos de Capacitacdo na area acima de 30 (trinta) horas de 15
~ ,5 por curso 15
duracéo
Experiéncia profissional como professor 2,5 por semestre 30
letivo
Experiéncia profissional na area 1,5 por semestre 15
TOTAL 80

7.3 Para a Prova de Entrevista 0 método de célculo sera assim realizado:
A Prova de Entrevista sera composta de perguntas objetivas sobre o Programa
PRONATEC e sobre a disciplina especifica da selecéo.

| 8. DOS CRITERIOS DE DESEMPATE

No caso de empate seré classificado em primeiro o candidato que comprovar mais tempo de
exercicio na funcdo no IFSul. Ao persistir o0 empate, prevalecera o candidato com idade
superior ao concorrente.

‘ 9. DA VALIDADE DO PROCESSO SELETIVO

O resultado do processo seletivo simplificado sera valido até 31/12/2015, podendo ser
prorrogavel por 12 (doze) meses.

| 10. DISPOSICOES GERAIS

10.1 Surgindo novas vagas durante o periodo de validade da presente sele¢cdo para 0 mesmo
encargo, os candidatos aprovados poderdo ser reaproveitados, observada a ordem de
classificacdo, a carga horaria méxima de dedicacdo ao Programa e as demais exigéncias
normativas e constantes neste Edital;
10.2 Toda documentacdo (TERMO DE COMPROMISSO E AUTORIZACAO DA PROGEP) dos
candidatos selecionados devera ser encaminhada pelo campus para a Coordenacao Geral do
PRONATEC, situado junto a Pro-reitoria de Extensdo do IFSUL, sob pena do ndo recebimento
da bolsa;
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10.3 Eventuais mudancas neste Edital serdo realizadas através de ERRATAS;

10.4 Nao serdo aceitas as inscricbes que forem encaminhadas fora do prazo e em lugar
diferente do especificado neste Edital;

10.5 Casos omissos serdo julgados pela Comissdo de Selecdo, que sera presidida pelo
Coordenador Adjunto do PRONATEC Campus/IFSul.

Max Lindoberto Castro Gongalves Miguel Felberg
Coordenador Adjunto do PRONATEC Coordenador Geral do PRONATEC
IFSul Campus Bagé IFSul-rio-grandense

Pagina 10 de 10



